第一人民医院总务科东津院区食堂经营服务
采购需求

根据工作需要，第一人民医院总务科对（襄阳市第一人民医院东津院区食堂经营服务）项目进行议价采购，欢迎符合条件的供应商参加报价参与。

采购项目名称：襄阳市第一人民医院东津院区食堂经营服务。
[bookmark: _GoBack]一、本项目类别：
□物资采购类；□设备安装维修类；☑后勤服务类；；
二、预算金额和最低限价：2025年度职工餐卡营业额20万元左右。2026年度职工餐卡营业额预估23万元左右。投标人按照不低于职工餐卡营业额5%的比例向采购人支付服务费，投标人报价费率低于5%的，投标无效。
三、采购内容及服务要求：
1.采购人提供房屋简装和基础水电，中标人因经营需要新增的设施设备，产权归中标人所有，合同期满后，中标人可自行处置，不得损坏采购人原有设施设备，逾期未搬离的，视为中标人废弃，采购人有权自行处置。
[bookmark: bookmark207][bookmark: bookmark207][bookmark: bookmark207]4.中标人需要妥善保管和使用采购人提供的任何物品，爱惜各种设备和设施，合同到期后，如有正常折旧以外的损坏或丢失照价赔偿。中标人在经营期间添置的任何设施设备，合同期届满，由中标人自行撤除，采购人不为此支付费用。
5.有应急处置能力，包括但不限于应急预案、食品安全应急预案。
6.食品定价合理，不得高于其他同类场所。精神科、老年病科住院病人套餐日均不超过15元（病人或家属有特殊要求的除外）。
7.采购人在提供现有设备设施后，在服务期内不再为食堂添置任何设备。中标人自行按本项目服务规模及现实情况配置各类炊具、设施等。
8.品种要求：主食与菜品多样化，做到荤素搭配，并每两周推出新菜品。满足职工日常工作餐饮需求、患者餐饮需求、接待用餐服务；会务接待及大型会议餐饮服务；满足医院活动及接待任务餐饮需求，承担医院误餐供应.
9.餐厅、厨房保持整洁，地面、墙壁无污垢，天花板无蛛网，门窗明亮，空调风口无积灰，餐桌、餐椅整洁，餐厅、厨房区域内的消防设施设备定期清洁，所有工作场所和餐厅无杂物。
10.工作人员上岗必须持有食品操作健康证，保证每年进行一次体检.
11.每餐供应结束后，立即对灶面、锅、勺、铲、操作台、排烟罩、地面、水池等进行清理冲洗，做到一餐一清。
四、安全要求：
1.所有食材必须从正规渠道进货，并取得相关部门出具的检验合格证。
2.预包装食材需有食品生产许可证（SC证）；
3.所有食品必须按照国家食品安全法要求索证索票。
4.其他安全：
（1）中标人必须严格执行国家有关用电、用气、消防、卫生、环保、治安等法律、法规，配合医院接受有关部门的检查并确保达标，根据国家法律法规制订相关管理制度和措施，使之落实到位。中标人还应该根据实际情况做好巡查巡检，发现问题及时上报，切实做到安全经营。因人为因素发生安全事故而导致的损失由中标人承担。
（2）中标人应守法经营，如有违法行为和纠纷，造成的后果由中标人承担全部责任，采购人有权终止合同。
五、项目服务时间
一年，履约期满经采购人考核合格后可续签(续签最多不超过两次）。
若考核不合格,采购人不续签。中标人不得转包给他人经营，服务期内若连续两个季度职工满意度考核不合格，采购人有权终止服务合同。
六、人员要求
1.服务团队人员数量应满足食堂供餐服务需求。
2.拟派团队主要管理人员需包含项目负责人一名、厨师长一名、食品安全管理员一名、营养指导员一名；须提供以上管理人员在本单位的近半年任意连续三个月社保的社保缴纳证明。
3.项目负责人：必须具有大专以上学历。
4.厨师长：须取得政府行政主管部门职业资格三级证书及以上。
5.供应商配置的相关餐食工作人员需具备《健康证》或者承诺中标后办理从业人员《健康证》。

七、议价时间：具体以采购人电话通知为准。

采购人：襄阳市第一人民医院总务科三楼
地 址：襄阳市第一人民医院解放路
联系人：孙老师
联系电话：13487120060

附件：（供应商填写）
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	本项目报价有效期为报价截止时间之日起90天。
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可另附技术服务相关资料。
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